
Hier möchten wir Ihnen gerne die möglichen,  

uns bekannten Rührgeräte näherbringen: 

                       Der Minimixer! 

 

 

 

 

 

Der Gastroback Stabmixer 40976 Design Advanced Pro E, 800 Watt   

 

 

 

  

 

 

 

Eine super Alternative ist dieses kleine Schätzchen.  

Ein Drink-Mixer oder auch Milch-Shaker genannt.  

 

 

 

 

 

 

 

Klein und äußerst effektiv für geringe Mengen 

von Fluiden, Gelen oder Lotionen.  

Dazu auch sehr preisgünstig. 

 

Auch dieses Gerät hat einen Emulgierstab und für unser 

Empfinden erscheint es sehr hochwertig. 

Nicht nur im Design, sondern auch in der Handhabung.  

Beachten Sie jedoch bei diesem Gerät die Größe des  

Emulgieraufsatz. Es sollte mindestens die Menge von 100ml 

vorliegen, damit der Aufsatz richtig eintauchen kann..   

Der Stab hat am Ende ein Durchmesser von 4,5cm.  

(Ein normaler „Zauberstab“ hat 7cm und passt damit leider 

nicht in jedes Becherglas.) 

Günstig und praktisch in der 

Handhabung. Man hat immer eine 

Hand frei. Vorteilhaft ist ein Gerät mit 

zwei Metallscheiben am Ende. Muss 

aber nicht sein.  

Wenn man die Scheiben ganz unten im 

Becherglas lässt holt das Gerät auch 

nicht so viel Luft in die Creme. 

Die Scheiben sind so schmal im 

Durchmesser, dass sie sogar ins kleinste 

Becherglas passen.  

 



„Turbo-Blender“ aus dem Gastro-Bereich 

 

 

 

 

 

 

 

 

Und nun zu den Profigeräten: 

RW 20 digital 

 

 

 

 

 

 

 

IKA Ultra Turrax 

 

Der Beststeller im Labor: 

Mit Digitalanzeige. Robustes, schlankes, ergonomisches Design. 

Technische Weiterentwicklung der bewährten RW 20-Baureihe.  

Dieser kräftige Industriemotor ermöglicht das Dispergieren und 

Emulgieren von 60 – 2000rpm. Die Schwerkräfte reichen zur 

hochtourigen Stabilisierung völlig aus. Anschließend rührt der IKA 

die Emulsionen langsam kalt. Auch Duschgele und Shampoos 

gelingen so zuverlässig. 

 

Hier wird mit ordentlich Schwung homogenisiert. 

Ein Dispergiergerät mit digitaler Drehzahlanzeige 

für Volumen von 1 – 2.500ml (H2O). Sein großer 

Drehzahlbereich von 3.000 – 25.000min-1 

ermöglicht das Arbeiten mit hohen 

Umfangsgeschwindigkeiten. Der Dispergierstab 

lässt sich einfach im Geschirrspüler reinigen.  

Auch dieses Handgerät hat einen Emulgierstab. Im Vergleich 

zum Blendia (leider käuflich nicht mehr zu erwerben) länger 

und schwerer. Länge Gerät gesamt 395mm.  

Stablänge: 160mm, geeignet für bis zu 4ltr.,  

3000-13.000 U/min. Mixstab abnehmbar.  

Geeignet ab 100ml Becherglas. 


